CAVA PALAU ROSADO
(BIO)

Druivenrassen/Vinificatie

Palau betekent 'Paleis' in het Catalaans. De naam verwijst naar de historische heuvel
waarop het wijnhuis gevestigd is; hier stond ooit het best verdedigde en meest
verscholen paleis van de Romeinen. De druiven voor deze cava worden apart
gevinifieerd.

Door de druiven op lage temperatuur te persen en het schilcontact kort te houden,
blijft de frisheid optimaal behouden. Na de eerste fermentatie volgt het blenden van
de wijn, waarna de botteling plaatsvindt. De verfijnde mousse ontstaat tijdens de
tweede fermentatie, die traditioneel op de fles voltrokken wordt.

Proefnotitie

Intens zalmroze van kleur met een fijne, aanhoudende mousse. Een expressieve neus
van rood fruit (bessen, kersen, framboos) en rijpe pruimen. De smaak is fris, jong en
uitgesproken fruitig, met de kenmerkende elegantie van een mediterraan klimaat.

Wijn/Spijs
Deze cava is heerlijk bij lichte salades, lichte pasta en rijst gerechten, in het bijzonder

met zeevruchten, rauwe en gekookte schaaldieren. Ook gegrilde vis en geitenkaas
gaan perfect samen met deze cava.

PRODUCENT

Mont Marcal

Mont Marcal heeft op het gebied van Cava absoluut een naam hoog te houden. Ze zijn de 3e producent van
Spanje. Eigenaar Manuel Sancho en zijn dochters weten bijna jaarlijks de kwaliteiten weer te verbeteren
door hun goede organisatie en investeringen in nieuwe technologieén.

Info logo

NFO
Productnummer 3397 Ei allergenen Nee
Land Spanje Melk allergenen Nee
Gebied Penedes Sulfiet allergenen Ja
Kleur Rosé Gluten allergenen Nee
Alcohol 11.5 Gedistilleerd Nee
Restsuiker 8.9 Biologisch Nee
Zuurgraad 5.5 Type sluiting Kurk
PH Waarde 3.05 Aantal per verpakking 6
Inhoud 0.75 GTIN product 8423172020034

GTIN verpakking 8423172620036
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